
Une institution au Cap Ferret
Un Chef étoilé, Pascal Nibaudeau
et quatre restaurants côté mer face
à la dune du Pyla ou côté forêt

www.pinassecafe.com

Pinasse Café

2014 et 2015 marquent un tournant dans la longue vie du Pinasse Café, cette institution au Cap Ferret située en front 
GH�PHU�j�F{Wp�GX�GpEDUFDGqUH�TXL�EpQpÀFLH�G·XQH�YXH�LPSUHQDEOH�VXU�OD�GXQH�GX�3\OD�HW�OHV�SDUFV�j�KXvWUHV�GH�%pOLVDLUH��
,O�HVW�ORLQ�OH�WHPSV�R��HQ�������/DXUHQW�HW�3DVFDO�7RXUQLHU�WUDQVIRUPqUHQW�O·DQFLHQQH�YLOOD�%HDX�5LYDJH�HQ�UHVWDXUDQW�EDU�
WDSDV�SRXU�DFFXHLOOLU�OHXUV�FRSDLQV�IrWDUGV��'HSXLV�ORQJWHPSV�OH�UHVWDXUDQW�FRPSWDLW�SDUPL�OHV�DGUHVVHV�JDVWURQRPLTXHV�
GH�OD�SUHVTX·vOH�PDLV�DYHF�O·DUULYpH�GX�&KHI�pWRLOp�3DVFDO�1LEDXGHDX��GpEXW�������LO�PRQWH�HQFRUH�HQ�JDPPH�HW�REWLHQW�
GHX[�WRTXHV�DX�*DXOW�	�0LOODX�OD�PrPH�DQQpH��/·DUULYpH�GH�3DVFDO�1LEDXGHDX�HW�OH�G\QDPLVPH�GHV�SURSULpWDLUHV�
Alexandra et Laurent Tournier ont permis de décliner la marque Pinasse Café dans de nouveaux lieux et de nouvelles 
DFWLYLWpV��
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Le Cap Ferret et le Bassin d’Arcachon

6LWXpH�j�����NP�DX�VXG�RXHVW�GH�3DULV�HW�j����NLORPqWUHV�j�O·RXHVW�GH�%RUGHDX[��OD�SUHVTX·vOH�GX�&DS�)HUUHW�HVW�XQH�
FXULRVLWp�JpRJUDSKLTXH�TXL�GRQQH�j�FHWWH�SRLQWH�G·XQH�YLQJWDLQH�GH�NLORPqWUHV�FRLQFpH�HQWUH�O·RFpDQ�HW�OH�EDVVLQ�
G·$UFDFKRQ�GHV�DLUV�GH�SDUDGLV�DX�ERXW�GX�PRQGH��
$�SHLQH�ODUJH�SDU�HQGURLWV�GH�TXHOTXHV�FHQWDLQHV�GH�PqWUHV��FHWWH�ODQJXH�GH�VDEOH�SHUPHW�G·HPEUDVVHU�HQ�XQ�UHJDUG�
G·XQ�F{Wp�O·LPPHQVLWp�GHV�SODJHV�RFpDQHV�R��VH�EULVHQW�OHV�URXOHDX[��DX[�SLHGV�GHV�GXQHV�YHQWHXVHV�HW�SDUVHPpHV�
G·R\DWV�HW�GH�JHQrWV��DYHF�OD�IRUrW�GH�SLQV�HQ�DUULqUH�SODQ��'H�O·DXWUH�F{Wp��OD�ODJXQH�KpULVVpH�GHV�SLTXHWV�GHV�SDUFV�j�
KXLWUHV��OXPLqUHV�FKDQJHDQWHV�HW�IUDJUDQFHV�PrOpHV�G·LRGH�HW�G·RGHXU�GH�PLPRVDV���F·HVW�OH�EDVVLQ��

/H�%DVVLQ�G·$UFDFKRQ�HVW�XQH�EL]DUUHULH�JpRORJLTXH�HQ�VXUVLV�GHSXLV�
près de 3000 ans, ni lac ni golfe, plutôt siphon où se mêlent marée 
DSUqV�PDUpH�OHV�HDX[�VDOpHV�GH�O·RFpDQ�HW�FHOOHV�²�GRXFHV�²�GH�OD�
/H\UH��SRXU�OH�ERQKHXU�GHV�FRORQLHV�G·RLVHDX[��GHV�EDLJQHXUV�HW�GHV�
KXvWUHV��$X�PLOLHX��O·ÍOH�DX[�2LVHDX[�HW�OHV�FDEDQHV�WFKDQTXpHV��IUDJLOHV�
HW�LQWHPSRUHOOHV��ÀJXUHQW�O·pTXLOLEUH�SUpFDLUH�HQWUH�O·KRPPH�HW�OD�PHU��
O·pURVLRQ�GH�OD�SRLQWH�HW�OD�IHUPHWXUH�GX�EDVVLQ�

La pinasse :

(OOH�HVW�DX�EDVVLQ�G·$UFDFKRQ�FH�TXH�OD�JRQGROH�HVW�j�9HQLVH��6L�HOOH�HVW�
devenue de nos jours un bateau de plaisance, cette barque à fond plat, 
j�OD�OLJQH�HIÀOpH�HW�j�OD�SURXH�WUqV�UHOHYpH��pWDLW�XWLOLVpH�SRXU�OD�SrFKH�HW�
O·RVWUpLFXOWXUH��$�O·pSRTXH�HOOH�SRXYDLW�rWUH�j�YRLOH��(OOH�HVW�WUDGLWLRQQHOOH�
PHQW�HQ�ERLV�GH�SLQ�

Terrasse du Pinasse Café

Terrasse vue de la mer

Cabanes tchanquées
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Ils font le Pinasse Café

Laurent et Alexandra Tournier

/DXUHQW�7RXUQLHU�HVW�XQ�HQIDQW�GX�SD\V���LO�D�JUDQGL�HQWUH�%RUGHDX[�HW�
OH�&DS�)HUUHW��6RQ�DUULqUH�JUDQG�SqUH�HVW�j�O·RULJLQH�GX�FOXE�GH�YRLOH�GH�
&ODRXH\�TXL�D�FHQW�DQV��6RQ�SqUH�DUFKLWHFWH�D�PDUTXp�OH�)HUUHW�GH�VRQ�
empreinte en construisant les résidences La Forestière et Bélisaire et il 
achète la villa Beau Rivage�HQ��������VHV�GHX[�ÀOV�/DXUHQW�HW�3DVFDO��WRXV�
deux diplômés du Centre International de Glion en Suissse, la transforme�
URQW�HQ�UHVWDXUDQW��$SUqV�OD�PRUW�DFFLGHQWHOOH�GH�3DVFDO��/DXUHQW�FRQWLQXH�
UD�O·DYHQWXUH�VHXO�DYHF�$OH[DQGUD��

$OH[DQGUD�HVW�XQH�IHUUHW�FDSLHQQH�GH�F±XU��2Q�QH�SRXUUDLW�SOXV�DUUDFKHU�j�
VRQ�EDVVLQ�FHWWH�SDULVLHQQH�GRQW�OD�IDPLOOH�pWDLW�SHUVXDGpH�TX·HOOH�SDUWDLW�
DX�&DS�)HUUDW�TXDQG�/DXUHQW�O·D�HQOHYpH�SRXU�O·HPPHQHU�GDQV�OH�6XG�RXHVW��

Le Chef Pascal Nibaudeau 

Il était tout naturel pour Pascal Nibaudeau, originaire de Charente mari�
WLPH�TXL�D�IDLW�O·pFROH�K{WHOLqUH�GH�/D�5RFKHOOH�GH�MHWHU�O·DQFUH�DX�&DS�
)HUUHW��&KHI�GDQV�O·kPH�SOXV�TX·HQWUHSUHQHXU��OH�FRXUDQW�HVW�WRXW�GH�VXLWH�
passé avec les propriétaires du Pinasse Café��$OH[DQGUD�HW�/DXUHQW�7RXUQLHU�
Pascal Nibaudeau travaille poissons et crustacés de manière très person�
QHOOH���LO�Q·KpVLWH�SDV�j�OHV�DFFRPRGHU�DYHF�GHV�SURGXLWV�GH�OD�WHUUH��WHO�OH�
IRLH�JUDV�

�� Bio express

���������1DLVVDQFH�j�0RQWPRULOORQ�
����������������pFROH�K{WHOLqUH�GH�/D�5RFKHOOH�
����������������LO�WUDYDLOOH�DX[�F{WpV�G·<YHV�0DWWDJQH�DX�5DGLVVRQ�SAS Royal Hotel j�%UX[HOOHV��DX�6HD�*ULOO�����
,O�HVW�DXVVL�FRQVXOWDQW�SRXU�O·$WHOLHU�G·<YHV�0DWWDJQH��
����������������LO�HVW�&KHI�H[pFXWLI�GX�Grand Hôtel de Bordeaux�
���������LO�HVW�pOX�Gault & Millau d’or. 

���������LO�REWLHQW�XQH�pWRLOH�DX�JXLGH�0LFKHOLQ�SRXU�OH�UHVWDXUDQW�Le Pressoir d’Argent et trois toques au Gault & Millau 

��-DQYLHU��������LO�GHYLHQW�&KHI�GX�UHVWDXUDQW�Pinasse Café qui obtient deux toques au Gault & Millau.

Le Gault & Millau�GpFHUQH�j�3DVFDO�1LEDXGHDX�OH�SUL[�G·H[FHOOHQFH�WHFKQLTXH��
��)pYULHU��������/H�*XLGH�0LFKHOLQ�FODVVH�Le Pinasse Café�GDQV�OHV�©GL[�WHUUDVVHV�G·H[FHSWLRQ�HQ�)UDQFHª�

Emmanuel Goncalves

$SUqV�DYRLU�FRPPHQFp�SDU�XQH�IRUPDWLRQ�GH�WDLOOHXU�GH�SLHUUH��LO�V·HVW�
ÀQDOHPHQW�RULHQWp�YHUV�OD�FXLVLQH��WURXYDQW�TX·LO�SRXYDLW�H[SULPHU�SOXV�
OLEUHPHQW�VD�FUpDWLYLWp�GHYDQW�OHV�IRXUQHDX[��,O�D�IDLW�VHV�FODVVHV�GDQV�OHV�
bonnes tables de différentes régions avec déjà une prédilection pour le 
6XG�²�RXHVW�HW�%RUGHDX[�R��LO�SDVVD�FLQT�DQV�j�VHFRQGHU�OH�FKHI�/DMXOOLDUDV�
j�OD�7DEOH�GH�.HQ�j�0pULJQDF��
Il a été le Chef du Pinasse Café�SHQGDQW�GL[�VHSW�DQV��(PPDQXHO�*RQoDOYHV�
HVW�PDLQWHQDQW�O·DPEDVVDGHXU�GH�OD�FXLVLQH��GH�3DVFDO�1LEDXGHDX�j�WUD�
vers les ateliers de cuisine du Pinasse Café et Chef à domicile TX·LO�DQLPH�
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Le Pinasse Café et les nouveaux lieux du Pinasse Café 

Le Pinasse Café, aussi appelé La Terrasse à côté du débarcadère du Cap Ferret décline sa marque avec trois nou�
veaux lieux :
��La Cabane du Pinasse, un lieu street food derrière le Pinasse Café

��Le Cabanon du Pinasse, la brasserie de luxe du Domaine du Ferret, le nouvel hôtel résidence quatre étoiles et le 
%DOQpR�	�6SD�j�&ODRXH\
��La Villa��OD�WDEOH�G·K{WHV�JDVWURQRPLTXH�GH�3DVFDO�1LEDXGHDX�j�O·LQWpULHXU�PrPH�GX�Pinasse Café qui ouvre en 
QRYHPEUH������

Le Pinasse Café, la maison mère ou La Terrasse

�� /H�OLHX

Au cours des années, le Pinasse Café V·HVW�WUDQVIRUPp��DJUDQGL�DYHF�QRWDPPHQW�XQH�EHOOH�WHUUDVVH�VXU�OD�SODJH��
PDLV�/DXUHQW�7RXUQLHU�HW�VD�IHPPH�$OH[DQGUD�RQW�VX�JDUGHU�O·kPH�HW�OD�FRQYLYLDOLWp�GX�OLHX�
'X�SODQFKHU�DX�SODIRQG�HQ�SDVVDQW�SDU�OHV�SRUWHV�HW�OHV�KXLVVHULHV��OH�FKrQH�FODLU�D�pWp�FKRLVL�SRXU�SUpVHUYHU�OD�
FKDOHXU�GX�OLHX��/H�PRELOLHU�FRQWHPSRUDLQ�GX�GHVLJQHU�EDUFHORQDLV�.HWDOO�DOOLDQW�FRUGHV�GH�SRO\HVWHU�WUHVVpHV��HW�
aluminium, les tonalités taupe contribuent à en faire un lieu simple et élégant, moderne et totalement en har�
PRQLH�DYHF�OHV�PDWpULDX[�HW�OHV�FRXOHXUV�WUDGLWLRQQHOV�GX�EDVVLQ��$�O·LQWpULHXU�OD�FKHPLQpH��O·DTXDULXP��OH�EDQF�
G·pFDLOODJH��O·DIÀFKH�OXPLQHXVH�GHUULqUH�OH�EDU�HW�OHV�SKRWRV�GX�EDVVLQ�GDQV�OHV�FDGUHV�FKLQpV�oD�HW�Oj��FRQWULEXHQW�
j�GRQQHU�XQH�DPELDQFH�©�SHWLWV�PRXFKRLUV�ª��$QQH�%XUHDX�D�FRQoX�O·pFODLUDJH�MRXDQW�KDELOHPHQW�VXU�OHV�OXPLQDLUHV�
6HUJH�0RXLOOH�HW�SULYLOpJLDQW�OHV�pFODLUDJHV�LQGLUHFWV�SRXU�OHV�HVSDFHV�FRV\�

�� /D�FDUWH
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�� /D�FDUWH�HW�OD�)RUPXOH�GX�PDUFKp

/D�FDUWH�HVW�UpVROXPHQW�PDULQH�HW�VL�HOOH�IDLW�OD�SDUW�EHOOH�DX[�KXvWUHV�HW�DX[�SODWHDX[�GH�IUXLWV�GH�PHU�LQFRQWRXU�
nables sur le bassin, le Chef étoilé Pascal Nibaudeau, aux fourneaux depuis 2014, travaille les produits de la mer de 
IDoRQ�RULJLQDOH�HW�UDIÀQpH�HW�SURSRVH�XQH�IRUPXOH�GX�PDUFKp��WURLV�HQWUpHV��WURLV�SODWV��WURLV�GHVVHUWV�DX�FKRL[�
�TXL�FKDQJH�FKDTXH�VHPDLQH�DX�JUp�GHV�DUULYDJHV�HW�GH�VRQ�LQVSLUDWLRQ��$�F{Wp��GHV�FODVVLTXHV�GH�OD�PDLVRQ�FRPPH�
la sole simplement grillée, le turbot rôti, la papillote de moules aux aiguilles de pin ou encore la friture de calamars 
sauce tartare, la carte et la formule du marché déclinent aussi les plats qui ont fait la renommée de Pascal Nibau�
GHDX�FRPPH�OH�KRPDUG�HW�ULV�GH�YHDX�DYHF�EpDUQDLVH�GH�KRPDUG��OH�WDUWDUH�GH�EDU�HW�VD�VRXSH�G·KXvWUH�DX�FXUU\�

/HV�YLYLHUV�GX�3LQDVVH�&DIp�OXL�SHUPHWWHQW�GH�SURSRVHU�GHV�PHWV�GH�SUHPLqUH�IUDvFKHXU�HW�OH�EDQF�G·pFDLOODJH��FRQoX�
FRPPH�XQ�DTXDULXP�j�O·LQWpULHXU�GX�UHVWDXUDQW��RIIUH�XQ�YUDL�VSHFWDFOH��/D�FDUWH�SULYLOpJLH�OHV�GHVVHUWV�FODVVLTXHV�
sans oublier un des musts du Pinasse Café��OD�SUHVTX·vOH�ÁRWWDQWH�GX�FKHI�SkWLVVLHU�3DVFDO�0LQRGLHU�SUpVHQW�GHSXLV�
VHSW�DQV�DX�3LQDVVH�&DIp��

La Cabane du Pinasse Café

$X�ERUG�GH�O·DOOpH�SLpWRQQH�TXL�PqQH�YHUV�OH�GpEDUFDGqUH�GX�&DS�)HUUHW��O·DPELDQFH�GH�OD�Cabane HVW�GpFRQWUDFWpH��
2Q�\�VHUW�GHV�SODQFKHV�GH�FKRUL]R��GH�ORPLWR�LEpULTXH�GH�MDEXJR�%HOORWD��GH�MDPERQ�LEpULTXH�HW�XQH�FXLVLQH�street 

food���$�OD�FDUWH�GHV�KDPEXUJHUV�UHYLVLWpV�SDU�OH�&KHI��ERHXI��SRLVVRQ��YRODLOOH��YpJpWDULHQ��HW�GHV�VDQGZLFKV�DX[�
QRPV�pYRFDWHXUV��©�OH�&RW�FRW�ª�DX�SRXOHW��©�OH�*ORXS�JORXS�ª�DX�VDXPRQ��©�OH�0HXXXXXXK�ª�DX�E±XI�RX�OH�©�*URLQ�
JURLQ�ª�DX�MDPERQ�GH�MDEXJR�HW�XQ�KRW�GRJ�JDVWURQRPLTXH�SUpSDUp�DYHF�XQH�VDXFLVVH�DUWLVDQDOH�GH�7RXORXVH�VXU�XQH�
IRQGXH�GH�FKRXFURXWH�HW�FRPSRWpH�G·RLJQRQV��2Q�SHXW�DXVVL�\�GpJXVWHU�OHV�WUDGLWLRQQHOOHV�IULWXUHV�GH�FDODPDUV�GX�
Pinasse Café��(QÀQ�XQ�SODW�GX�MRXU�FRPPH�XQ�ZRN��XQ�SDG�WKDw��XQH�EUXVFKHWWD��XQ�UL]�IULW��GHV�WDFRV����j�FRQVRPPHU�
VXU�SODFH�RX�j�HPSRUWHU�FRPPH�OH�VRQW�GpMj�OHV�SLTXH�QLTXHV�TXL�SHXYHQW�PrPH�rWUH�OLYUpV�DX�GpEDUFDGqUH�
2Q�SHXW�DXVVL�MXVWH�YHQLU�ERLUH�XQ�YHUUH�GDQV�FH�OLHX�RXYHUW�GHV�YDFDQFHV�GH�IpYULHU�j�QRYHPEUH�GH�QHXI�KHXUHV�
WUHQWH�j�GHX[�KHXUHV�GX�PDWLQ��3DV�GH�IURQWLqUH�HQWUH�O·LQWpULHXU�HW�OD�WHUUDVVH�H[WpULHXUH��OH�OLHX�HVW�RXYHUW�HW�FRQYL�
YLDO��

   Formule du marché du Pinasse Café

���(QWUpH���SODW�RX�SODW���GHVVHUW�������½�����(QWUpH���SODW���GHVVHUW���������½

   Plat + café gourmand + verre de vin : 25 € (uniquement à midi en semaine   
   hors saison)

  Carte de la Cabane : 25 €
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Le Cabanon du Pinasse au Domaine du Ferret ou le Pinasse Café 
côté forêt 

/H�'RPDLQH�GX�)HUUHW�HVW�XQ�FRPSOH[H�XQLTXH�VXU�OD�SUHVTX·vOH�DOOLDQW�XQ�K{WHO�UpVLGHQFH�TXDWUH�pWRLOHV�HW�XQ�
espace balnéothérapie & SPA by Serge Blanco experience��,O�VH�VLWXH�j�&ODRXH\�VXU�XQ�HVSDFH�GH�QHXI�KHFWDUHV�
GH�GXQHV�ERLVpHV�DGRVVpV�j�OD�IRUrW�GRPDQLDOH�
/H�'RPDLQH�GX�)HUUHW�D�FRQÀp�VD�EUDVVHULH�GH�OX[H�DX�&KHI�3DVFDO�1LEDXGHDX��'DQV�XQ�FDGUH�SDQRUDPLTXH�j�
OD�FLPH�GHV�DUEUHV��OD�FDUWH�HVW�OD�PrPH�TX·DX�Pinasse Café�KRUPLV�OHV�FUXVWDFpV�HW�OHV�IUXLWV�GH�PHU�TXL�Q·\�
ÀJXUHQW�SDV�j�O·H[FHSWLRQ�GHV�KXvWUHV��/D�IRUPXOH�GX�PDUFKp�MRXUQDOLqUH��GHX[�HQWUpHV��GHX[�SODWV��GHX[�GHVVHUWV���
VDWLVIDLW�OH�EHVRLQ�GH�UHQRXYHOOHPHQW�GHV�FXULVWHV�HQ�GHPL�SHQVLRQ��2Q�SHXW�DXVVL�YHQLU�\�IDLUH�XQ�EUXQFK�OH�
GLPDQFKH�PDWLQ�
/H�&DEDQRQ�GX�3LQDVVH�SHXW�DFFXHLOOLU�GHV�VpPLQDLUHV�G·HQWUHSULVHV�SXLVTXH�OH�'RPDLQH�GX�)HUUHW�PHW�j�GLVSRVL�
WLRQ�XQH�VDOOH�

  Formule du marché du Cabanon du Pinasse Café

  Entrée + plat ou plat + dessert  : 31.50 €   Entrée + plat + dessert : 38.50 €

  Plat + café gourmand + verre de vin : 25 € (uniquement à midi en semaine   
  hors saison)

La Cabane

Le Cabanon



La Villa du Pinasse Café ou la table d’hôte de Pascal Nibaudeau

/D�9LOOD�HVW�XQ�SURMHW�DX�F±XU�GH�OD�YHQXH�GH�3DVFDO�1LEDXGHDX�DX�&DS�)HUUHW�HQ�������$SUqV�DYRLU�SULV�OH�
WHPSV�G·HQ�SHDXÀQHU�OH�FRQFHSW��OD�9LOOD�D�RXYHUW�DX�SULQWHPSV�������(OOH�RFFXSH�OD�SHWLWH�VDOOH�j�PDQJHU�
DYHF�FKHPLQpH�GH�OD�YLOOD�RULJLQHOOH�GX�3LQDVVH�&DIp��OD�YLOOD�%HDXULYDJH��/·HQGURLW�HVW�FRV\�SRXU�DFFXHLOOLU�GL[�
convives autour de la même table et les dorloter comme il se doit avec un serveur dédié et trois personnes 
HQ�FXLVLQH��3RXU�OH�3LQDVVH�&DIp��3DVFDO�1LEDXGHDX�D�G��DGDSWHU�VHV�WHFKQLTXHV�HW�VHV�UHFHWWHV�SRXU�XQ�
JUDQG�QRPEUH�GH�FRXYHUWV��$�OD�9LOOD��LO�UHWURXYH�VHV�IRQGDPHQWDX[��OD�FXLVLQH�DX�FRUGHDX�TX·LO�SUDWLTXDLW�DX�
3UHVVRLU�G·DUJHQW�HW�TXL�OXL�D�YDOX�XQH�pWRLOH�DX�JXLGH�0LFKHOLQ��7RXWH�OD�GLIIpUHQFH�HVW�GDQV�OH�VRLQ�DSSRUWp�
j�FKDTXH�SODW��OD�WHFKQLFLWp��OHV�WH[WXUHV��3RXU�FKRLVLU�GHV�YLQV�TXL�V·DFFRUGHQW�ELHQ�DYHF�OH�VXEWLO�PpODQJH�
WHUUH�HW�PHU�GH�VD�FXLVLQH��3DVFDO�1LEDXGHDX�IDLW�DSSHO�DX[�FRQVHLOV�G·XQ�ÀQ�FRQQDLVVHXU��-HDQ�0LFKHO�
/DERUGH�GX�PDJDVLQ�6LJQDWXUH��/HV�FRQYLYHV�GH�la Villa ont aussi un rapport privilégié avec le Chef qui vient 
OHV�YRLU�SRXU�WHUPLQHU�XQH�VDXFH��ÁDPEHU�XQ�GHVVHUW�RX�WRXW�VLPSOHPHQW�OHV�DLGHU�j�UpSRQGUH�DX[�WURLV�
pQLJPHV�VXU�OH�PHQX�

La décoration de la Villa : 

$OH[DQGUD�7RXUQLHU��OD�SURSULpWDLUH��D�LPDJLQp�OD�GpFRUDWLRQ�GH�OD�YLOOD�HQ�FROODERUDWLRQ�DYHF�OD�ERXWLTXH�
5�.�5�UXH�1RWUH�'DPH�j�%RUGHDX[�
Le bleu Klein solaire a été choisi pour donner de la luminosité à la pièce, une salle à manger avec cheminée 
GH�OD�9LOOD�G·RULJLQH��3RXU�OD�WDEOH��REMHW�GH�WRXWHV�OHV�DWWHQWLRQV��HOOH�D�RSWp�SRXU�XQ�PRGqOH�XQLTXH�QREOH�HQ�
ODLWRQ�IDLW�VXU�PHVXUH��/HV�FKDLVHV�WUqV�FRQWHPSRUDLQHV�VRQW�UHFRXYHUWHV�G·XQ�WLVVX�EURGp�DYHF�GHV�WHLQWHV�
SULPDLUHV�HW�GHV�PRWLIV�JpRPpWULTXHV��/D�IDwHQFH�DX[�PXUV�UHSUpVHQWH�GHV�VFqQHV�GH�ERUG�GH�PHU��OHV�
ODPSHV�9DSRUHWWR�HQ�SDSLHU�SOLVVp�GH�OD�PDUTXH�0RXVWDFKH�IRQW�SHQVHU�j�GHV�WRTXHV�GH�FKHI�

  Menu gastronomique  de la Villa : 85 € + 35 €  accord mets - vins



Les services du Pinasse Café

Pinasse Academy : Les Cours du Pinasse Café

/H�&KHI�(PPDQXHO�*RQoDOYHV�DFFXHLOOH�GDQV�OHV�FXLVLQHV�GX�3LQDVVH�FHX[�TXL�
VRXKDLWHQW�GpFRXYULU�HW�H[SpULPHQWHU�OHV�VHFUHWV�G·XQ�JUDQG�&KHI��OHV�PpWKRGHV
 et les astuces pour réussir des plats gastronomiques sans oublier de les déguster 
HQVXLWH�GDQV�XQH�DPELDQFH�FRQYLYLDOH�DXWRXU�G·XQ�YHUUH�
/HV�VHVVLRQV�IRQFWLRQQHQW�SDU�WKqPH��DXWRXU�G·XQ�SURGXLW�FRPPH�O·KXvWUH�RX�
OH�IRLH�JUDV�SDU�H[HPSOH�RX�G·XQ�SODW�FRPPH�OHV�FDUSDFFLRV�RX�OHV�WDUWDUHV�
DYHF�pODERUDWLRQ�j�FKDTXH�FRXUV�G·XQH�HQWUpH��G·XQ�SODW�HW�G·XQ�GHVVHUW�

Pic Pinasse : Les pique-niques du Pinasse Café

/HV�SLTXH�QLTXHV�GX�3LQDVVH�&DIp�UHYLVLWpV�SDU�3DVFDO�1LEDXGHDX�VRQW�SURSRVpV�
aux estivants avec possibilité de récupérer leur commande à la Cabane du 

Pinasse Café ou�G·�rWUH�OLYUpV�DX�GpEDUFDGqUH�
(QWUH�©3LFQLF�IUXLW�GH�PHUª�DYHF�KXvWUHV��EXORWV��GHPL�WRXUWHDX��ODQJRXVWLQHV��
bigorneaux, crevettes roses et coquillages et en dessert une soupe de fraise 
j�OD�UXEDUEH�SDU�H[HPSOH�HW�OH�©3DFN�3LFQLFª��VRQ�WDUWDUH�GH�PDLJUH�HW�
KXvWUHV��VRQ�DVVLHWWH�LEpULTXH��VD�VDODGH�GH�VXFULQH�SRXOHW�RX�VDXPRQ�RX�
XQ�VDQGZLFK�FOXE�JRXUPHW��RQ�QH�VDLW�TXH�FKRLVLU�

Pinasse à domicile : Un Chef dans votre cuisine 

/H�&KHI�(PPDQXHO�*RQoDOYHV�YLHQW�FKH]�GHV�SDUWLFXOLHUV�HW�pODERUH�SRXU�HX[�
OH�PHQX�GH�OHXUV�UrYHV�SRXU�XQ�FRFNWDLO�GLQDWRLUH��XQ�GpMHXQHU�RX�XQ�GvQHU�
%RXFKpHV�IURLGHV�RX�FKDXGHV��EXIIHW�GH�GHVVHUWV�SRXU�OHV�FRFNWDLOV��SODWV�
FKDXGV�VHUYLV�j�WDEOH�DSUqV�XQ�DSpULWLI��WRXW�HVW�SRVVLEOH�

Groupes et réceptions

$�GHX[�KHXUHV�G·DYLRQ�GH�3DULV��j�XQH�KHXUH�GH�%RUGHDX[��OH�&DS�)HUUHW�RIIUH�GH�PXOWLSOHV�UHVVRXUFHV�
SRXU�RUJDQLVHU�XQ�VpPLQDLUH�RX�XQH�UpFHSWLRQ��/H�3LQDVVH�&DIp�SHXW�PHWWUH�j�GLVSRVLWLRQ�VHV�GHX[�
VDOOHV�GH�VpPLQDLUH��SURSRVHU�GHV�SHWLWV�GpMHXQHUV��GpMHXQHUV�HW�GvQHUV��SRXU�GHV�JURXSHV�DX�Pinasse 

Café, au Cabanon du Pinasse Café ou dans un lieu partenaire comme le maxi catamaran Côte d’Argent 

G·XQH�FDSDFLWp�G·DFFXHLO�GH�GHX[�FHQW�YLQJW�SDVVDJHUV��
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Les adresses du Pinasse Café

La Terrasse 
/D�9LOOD
La Cabane

��ELV�DYHQXH�GH�O·RFpDQ��&DS�IHUUHW��-HWpH�%pOLVDLUH�
33950 Lège Cap Ferret 

Le Cabanon

40 avenue de Capéran
������&ODRXH\���/qJH�&DS�)HUUHW

KWWS���ZZZ�SLQDVVH�FDIH�FRP�
SLQDVVH�FDIH#ZDQDGRR�IU
7HO�����������������

  Contact presse du restaurant Pinasse Café
��+HOHQ�0D[ZHOO�%URXVWHW
  Tel : 06 20 45 31 61
��(PDLO���KEURXVWHW#PD[ZHOOFRP�IU
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